
MAUPERIER, ICONOCLASTE, Rouge
Vin de France, VSIG, France

A partager sans réserve mais toujours en bonne compagnie

PRÉSENTATION
Et si ICONOCLASTE n'était pas qu'une posture mais un vin qui incarne vraiment l'esprit de
liberté ? Ce rouge est né de notre envie de créer un vin à la personnalité affirmée qui reste
délicieusement accessible. C'est de ces vins dont le bouchon ne sert qu'une fois - une évidence
qui s'impose dès la première gorgée. Juteux et spontané, il garde cette fraîcheur qui invite au
plaisir immédiat. C'est le vin des esprits libres, de ceux qui préfèrent les moments vrais aux
conventions. À servir comme bon vous semble - même légèrement frais l'été - il bouscule les
règles pour mieux séduire. ICONOCLASTE, c'est simplement l'audace d'être soi.

SITUATION
Les-Salles-de-Castillon, au Nord-Est de l’aire d’appellation Castillon – Côtes de Bordeaux. Les
parcelles sont en situation de plateau, en partie haute et moyenne de coteau. Elles sont exposées
en grande partie au Sud et quelques parcelles ont une légère exposition Nord.

TERROIR
Sols sablo-limoneux à limono-sableux profonds, sans éléments grossiers, devenant argileux en
sous-sol, de type Brunisols, sur Molasses du Fronsadais : sables et argiles carbonatés, datant de
l’oligocène inférieur. Ces sols, assez drainants en surface, et les argiles en sous-sol, assurent
une alimentation hydrique modérée, propice à l’élaboration de vins rouges qualitatifs. Les
parcelles sont sur un plateau en partie haute de coteau, entre 50 et 80 mètres d’altitude, avec
une exposition dominante au Sud. La légère pente permet un bon écoulement latéral. Ce terroir
est donc propice au Merlot. Son caractère moyennement tardif le rend intéressant dans un
contexte de changement climatique. Ces cépages ont été plantés sur des porte-greffes très
qualitatifs comme le Riparia ou le 101-14.

À LA VIGNE
Le vignoble est en Agriculture Biologique. Les dessous de rang sont travaillés mécaniquement,
et des couverts végétaux sont installés 1 inter-rang sur 2, l’autre inter-rang étant enherbé
naturellement. Il sont entretenus par tonte ou mulching. La fertilisation est raisonnée à l’aide
d’analyses de sol et d’analyses foliaires spécifiques pour équilibrer les sols et les vignes.

VINIFICATION
Chaque parcelle est vendangée à son optimum d'intensité du fruit et de maturité des tanins. Les
raisins sont égrappés et foulés avant d'être vinifiés à température modérée pour  révéler et
préserver les arômes de fruit. L'extraction se fait en douceur en début de fermentation pour
libérer les tanins les plus doux.

ÉLEVAGE
L'élevage est conduit pour préserver au maximum la fraicheur du fruit et la minéralité.

CÉPAGE
Merlot 100%

14 % VOL.
OGM: Ce produit ne contient aucun OGM ou
élément issu d'OGM.
Contient des sulfites. Ne contient ni oeuf ni
produits à base d'oeuf. Ne contient ni lait ni
produits à base de lait. 
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MAUPERIER, ICONOCLASTE, Rouge

SERVICE
Une bouteille après l'autre, à 14°C et en bonne compagnie!

POTENTIEL DE GARDE
A boire dans l'année, 2 à 3 ans

DÉGUSTATION
Le vin est d'une couleur rouge rubis aux reflets violacés. Le nez s'ouvre sur des arômes intenses de fruits rouges frais (fraise,
framboise, cerise) suivi par de subtiles notes de violette. La bouche est douce a? l'attaque puis  à la fois aérienne et pleine, avec
une finale longue et rafraichissante sur des tanins serrés et discrets.

PRESSE & RÉCOMPENSES

88/100
"Un Merlot tendre et juteux dans son plus simple apparat, avec une pointe de fraîcheur végétale en finale qui
donne à l'ensemble un profil à la fois gourmand (burlat, mûre) et rafraîchissant, non sans une certaine
consistance. Bien fait."
La Tulipe Rouge 2024

Argent
Concours Terre de Vins Argent, 03/05/2023

 Type de bouteille Bouchage Contenance (ml) Code article Barcode bouteille Barcode Carton

Bourgogne Rennaissance Bouchon technique 1500 3C1H8-M 3760400950073 3760400950073

Palette
universelle

Cols par
carton

Cols par
palette

Rangs
par

palette

Cartons
par rangs

Poids
btlle (kg)

Poids
carton (kg)

Poids
palette (kg)

Hauteur
btlle (cm)

Diamètre
btlle (cm)

Dimensions cartons
(H*L*P cm)

Dimensions palette
(H*L*P cm)

VMF 1 294 21 14 2,74 3 800 36 11 178*120*80
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